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กิจกรรมที ่1  ศึกษาวจิัย พัฒนาองคความรู นวัตกรรมของขาว และเผยแพรองคความรู  
ศึกษาวิจัย พัฒนาองคความรูของขาวตั้งแตเทคโนโลยีการผลิต การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

การแปรรูป การจัดจําหนาย ตลอดจนการบริหารจัดโรงสีขาว รวมมือกับหนวยงานภายใน
มหาวิทยาลัย ภายนอกมหาวิทยาลัย และเผยแพรงานวิจัยในรูปแบบของการตีพิมพใน
วารสารวิชาการ การสัมมนาวิชาการ โดยมีวัตถุประสงคหลักเพื่อนําขอมูลการวิจัยที่ไดมาประยุกตใช
กับโครงการโรงสีขาว เพื่อใหโครงการโรงสีขาวเปน “โรงสีขาวตนแบบ” เปดโอกาสใหหนวยงาน
ภาครัฐและเอกชนไดเขามาเรียนรูอยางตอเนื่อง โดยโครงการโรงสีขาวกําหนดความเขมแข็งทางการ
วิจัยดาน (1) พัฒนาวิธีการตรวจสอบคุณภาพขาวดวยเทคนิคการไมทําลายตัวอยาง (Non-
destructive method) ใหเปนวิธีมาตรฐานที่ยอมรับในระดับสากล รวดเร็ว และลดการใชสารเคมี (2) 
พัฒนาเทคโนโลยีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อปรับปรุงขาวใหมีคุณภาพสมํ่าเสมอ เปนที่ยอมรับ
ของตลาดและผูบริโภค (3) พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตขาวอินทรียต้ังแตข้ันตอนการเพาะปลูกจนถึง
การแปรรูป ตลอดจนพัฒนาระบบโรงเรียนเกษตรกร เพื่อถายทอดและสงเสริมการเรียนรูของ
เกษตรกรใหพึ่งพาตนเองได มีคุณภาพชีวิตและการเปนอยูที่ดีข้ึน  โดยมีงานวิจัยที่จัดทําแลวเสร็จ 
จํานวน 5 เร่ือง การเผยแพรงานวิจัย จํานวน 5 คร้ัง การเขาเยี่ยมชมงาน จํานวน  9 คณะ 
รายละเอียดแสดงดังตารางที่ 1 
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ตารางที่ 1 ศึกษาวิจัย พัฒนาองคความรู นวัตกรรมของขาว และเผยแพรองคความรู  
 

รายการ ป 
ประเภท 

ศึกษา
วิจัย 

เผยแพร/
ตีพิมพ 

ถายทอด
ความรู 

ศึกษา 
ดูงาน 

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการหุงขาวดวยตูอบไอน้ํา 2546     
การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการอบแหงหนอไมไผตง 2546     
การซื้อขาวสารของนักเรียน  นักศึกษา  ผูปกครอง ครู อาจารย  และเจาหนาที่
ของมหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิตและโรงเรียนสาธิตอุนบาลละอออุทิศ 

2547     

การปรับปรุงประสิทธิภาพของระบบการผลิตโรงสีขาว 2547     
การวิเคราะหหาปริมาณอะไมโลสของขาวสารดวยเทคนิคยานใกลอินฟราเรด
แบบสะทอนกลับ 

2548     

การพัฒนากระบวนการเรียนรูเพื่อนําไปสูการรองรับระบบ GMP& HACCP ใน
โรงสีขาว กรณีศึกษา บริษัท โรงสีขาวสวนดุสิต จํากัด 

2549     

การวิเคราะหหาปริมาณอะไมโลสของแปงขาวดวยเทคนิคยานใกลอินฟราเรด
แบบสะทอนกลับ 

2549     

พฤติกรรมการบริโภคขาวหอมมะลิอินทรียของประชาชนในเขต
กรุงเทพมหานครและปริมณฑล 

2550     

การฝกอบรมการจัดสุขลักษณะ (GMP) และการจัดการระบบ HACCP ใน
อุตสาหกรรมโรงสีขาว 2550     

ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณการเกษตร 2550     
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี 2550     
การเรงความเกาของขาวเปลือกพันธุขาวดอกมะลิ 105 ดวยเทคนิคการอบแหง
แบบไหลคลุกเคลา 2551     

การตรวจสอบคุณสมบัติทางเคมี-กายภาพของขาวกลองขนาดเต็มเมล็ดดวย
เทคนิค Fourier Transform-Near Infrared Reflectance Spectroscopy 2551     

การฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเทคโนโลยีของขาวและการบริหารจัดการโรงสีขาว 2551     
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 2551     
ศูนยสงเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 4 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม 2551     
สหกรณเครดิตยูเนี่ยน อํานาจเจริญ 2551     
สํานักงานคณะกรรมการตรวจขาว  สภาหอการคาไทย 2551     
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 2552     
The School of Culinary Arts of Kendall College 2552     
การพัฒนากระบวนการผลิตขาวเกาดวยเครื่องอบพลังงานแสงอาทิตย 2553     
ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณการเกษตร 2553     
 
หมายเหตุ   การถายทอดความรู  หมายถึง  การรฝกอบรม  การเปนที่ปรึกษา  ตลอดจนการบริการวิชาการตอชุมชน 
 


